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Il gelato espresso preparato al momento
The soft ice cream freshly made to order
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Il gelato espresso preparato al momento
The soft ice cream freshly made to order

e Le macchine 161 G e 161 P sono realizzate
con criteri tecnologici che tengono conto della facilita di
installazione e dei requisiti di massima igienicita.

 Laumento di volume, caratteristica essenziale del gelato, viene ottenuto

attraverso: e la conformazione degli agitatori, che consente anche una facile e veloce
estrazione del gelato « la pompa, che garantisce la continua alimentazione del
cilindro. « la facilita d'uso e di preparazione del Gelato rendono queste macchine
ideali per i punti di vendita a forte passaggio di consumatori « controllo elettronico di

consistenza (H.OT.) e gestione allarmi.

* The 161 G and 161 P machines are produced with technological criteria

which give top priority to easy installation and the highest hygiene standards.

e The increase in volume is the essential feature of soft ice-cream and is obtained
through: « the shape of the beaters, that allows the ice cream to be removed quickly
and easily « the pump, which also guarantees a constant supply to the cylinder « the
overall user-friendliness makes these machines ideal for all outlets serving heavy
demand e electronic control of ice-cream consistency (H.OT.) and diagnostic.

CARATTERISTICHE TECNICHE / ttcHNICAL SPECIFICATIONS

Produzione orario gelato

Hourly output of ice cream

Gusti
Flavours

Capacita
Capacity

Potenza istallata
Rated power

Condensazione
Condensation

Caratteristiche elettriche
Electrical supply

Larghezza
Width

Profondita
Depth

Altezza
Height

Peso netto-lordo
Net-Gross weight

kg
por

kw

QUVANVLS

kg

161

16
180

14

220/1/ 50 Hz

450

730

730

120 - 130

161 P

16
230

14

aria / air

220/1/ 50 Hz

450

730

730

120 - 130

Le caratteristiche riportate hanno solamente valore indicativo. Iceteam si riserva il diritto di effettuare tutte le modifiche che riterra necessarie senza preavviso.
All specifications mentioned must be considered approximate. Iceteam reserves the right to modify, without notice, all parts deemed necessary.
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